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39 21.09.2026 25.09.2026

Montag

Spaghetti @€ Bolognese (Rind) Obst
dazu Blattsalat 1-5n.

Dienstag

Gnocchi mit PilzrahmsoBe ¢ Bayrisch-Creme 9
dazu Blattsalat mit Fruchtspiegel

Mittwoch

Flddlesuppe @9
Quarkstrudel @¢9 mit Zwetschgen

Donnerstag

Fischfrikadellen @ mit Kartoffelsalat i Schokoquark ¢
und Gurkensalat 9

Freitag

Gebratener Reis mit Gemuse Eis Meditey, g,
i kf i Kucaedt@;‘
und Ei *"dazu Blattsalat!

*Eine Dienstleistung der Kantine der Konrad-Biesalski-Schule, SchulstraBe 7 in 73499 Wért, 07964/9004-341. Anderungen vorbehalten!

Liste der Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffe, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt,
6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 mit Phosphat,  mit SUBungsmittel, 10 mit einer Zuckerart und SUBungsmittel/n

Allergenkennzeichnungen

a) Glutenhaltiges Getreide Weizen, al) Dinkel, a2) Roggen, a3) Gerste, a4) Hafer, b) Krebstiere, c) Eier, d) Fisch
e) ErdnUsse, f) Soja, g) Milch- und Milchprodukte einschlieBlich Lactose, h) SchalenfrGchte (WalnUsse, HaselnUsse)
i) Sellerie, j) Senf, k) Sesam, I) Lupine, m) Weichtiere, n) Schwefeldioxid und Sulfide
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Dasg Kuchenteam der KBS winscht guten Appetit!
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